Popraskané perniky

Suroviny: 200g ¢okolddy na varenie ‘

Postup

50 g masla

40g krupicového cukru

180 g hladkej muky

2 vajcia

Stipka soli

1¢l. prasku do peciva

1¢l. pernikového korenia
Krupicovy a samostatne praskovy

cukor na obalovanie pernickov

Najprv rozpustime nad parou ¢okoladu
a maslo. Nechame mierne vychladnut .

V inej miske zmieSame cukor, vajcia,
muku, Stipku soli, prasok do peciva, pernikové korenie.

Nakoniec k tejto zmesi priddme aj ¢cokolddovu zmes a poriadne vymieSame lyZicou, méZzeme
aj premixovat. Tato zmes by mala byt hustejSia a velmi lepiva. OdloZime ju do chladni¢ky na
hodinku stuhnut

Ruaru si vyhrejeme na 190°C a pripravime si 2 plechy na pecenie, ktoré vystelieme papierom
na pecenie

A v

Stuhnuté cesto vyberieme z chladnicky a tvarujeme malé gulocky, obalujeme ich najprv
v krupicovom cukre a potom v praskovom
Plechy ddme piect postupne a kazdy pec¢ieme cca 10 - 12 minut.

Po upeceni budu pernicky este chvilu makké a po vychladnuti budd sladké, chrumkavé
a vnutri lahodne ¢okoladové



Chocolate crinkles — cca 50 ks

Suroviny: 225 g horkej ¢okolady
60 g masla
50 g krystalového cukru
2 vajcia
225 g hladkej muky
1 ¢&l. vanilkova esencia
1 ¢l. kypriaci prasok
Stipka soli
Obalovanie : cukor krystalovy, cukor praskovy
Postup:

Vo vodnom kupeli rozpustime maslo s ¢okoldadou a nechame trocha vychladnut. Vyslahame vajcia

s cukrom do penista a priddme ¢okoladovu zmes. VymieSame do hladka a priddme preosiatu muku,
kypriaci prasok, sol, vanilkovu esenciu. VymieSame cesto ( je lepivé) a ddame do chladnicky, najlepsie
na noc. Z cesta tvarujeme malé gulky ( vo velkosti vlasského orecha), ktoré obalime najprv

v kryStalovom a potom v praskovom cukre. Poukladdme na plech vyloZeny papierom na pecenie ale
nie na tesno a pecieme 10 min pri teplote 170°C




Orechy

Suroviny:

350 g hladkej muky
200 g masla

150 g kr. cukru

1 vajce

2 zltky

Stipka soli

2 bal. Vanilkovy cukor
2 lyZice rumu

150 g mleté vlasské orechy
2 bielky

Na vylepsSenie chuti citrénova kéra

Postup

Maslo alebo margarin nakrajame na kocky a ddme do misky. Priddme vanilkovy cukor, kr. cukor, sof,
citronova kora, 2 iftky, 1 vajce, muka, rum. Spracujeme hladké cesto, ktoré odlozime do chladnicky

na jednu hodinu. Z cesta vytvarujeme mensSie gulécky ( velkost ¢eresne), ktoré ponorime do bielkov
a obalime ich v mletych vlasskych orechoch. Ukladdme ich na papierom vyloZeny plech a pecieme vo

vyhriatej rure pri teplote 180 stupfiov cca 20 minut

Gulky z BB pudingu

Suroviny: 2 ks BB puding
250g ( zmaknuté) maslo alebo margarin
1 KI. Skorica mleta
3Pl rumovd esencia
200 g cukor praskovy
1 plna PI. kakaa
Na obalovanie strihany kokos
Visnovy kompét
Postup:

Vsetky prisady dékladne vymieSame a tvarujeme malé
gulky, do ktorych zabalime visfiu. Gulky nasledne
obalime v strdhanom kokose.




Nanukové rezy

Suroviny: 6 vajec ( bielky vyslahat zvlast)
30 dkg praskového cukru
10 dkg orechov
20 dkg vyberova muka

1 présok do peciva

10 Pl lyzic vody

Na krém: % | mlieka, 6 Pl hrubej muky, 1 #ltok, 1 vanilkovy
cukor

Suroviny na krém uvarime na hustl zmes. Nechat vychladnut. Vyslahat 25 dkg masla s 25 dkg
praskovym cukrom. Ked' je zmes studend zmieSame ju s maslom

Krém natrieme na cesto a polejeme ¢okoladou.

__| Jahodovo — malinové srdiecka

Suroviny: 2 bal jahodového pudingu
2 bal malinového pudingu
500 g hladkej muky
375 g masla
3 vajicka
600g praskového cukru
% bal prasku do peciva
Postup

Preosiatu muku zmieSame s cukrom, praskom do
peciva a priddme maslo. Celé vajicka rozbijeme,

pridame k nim pudingové prasky a rozmieSame
vidlickou. Ndasledne priddme k ostatnym
r— ingrediencidm a vypracujeme cesto. Cesto dame

odpocinut do chladnicky aspori na 2 hodiny. Potom
ho uz len vyvalkdme ( nie velmi na tenko)
a vykrajujem srdiecka. Pecieme pri 180° C5 — 7 minut. Po vychladnuti zlepujeme jahodovym ( alebo
malinovym) dZemom a vrch polejeme ¢okolddovou polevou.




Makké medovnicky
Suroviny: 50 dkg hladkej muky ( T650)
20 dkg praskového cukru
3 vajcia
4 velké lyZice medu
1 kdvova lyzicka sody bikarbdny
1 Cl. ¥korice
2 -3 Cl. pernikového korenia

¥% masla

Cesto je najlepsie zamiesit deri vopred a dat do
chladnicky. Na pomucenej doske si vyvalkame cesto na
hribku cca 4 —5 mm a vykrajujeme medovnicky. Pe¢ieme na 180 °C priblizne 8 minut.

Linecké pecivo

700 dkg hladkej muky
250 dkg praskového cukru
2 palmariny

3 3itka

1 vanilkovy cukor

Vsetko zamieSame a vykrajujeme kolaciky.




